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FOOD 



FOOD 

FINGERFOOD-BUFFET “SPRING“ 
(AB 25 PERSONEN) 
 
FRÜHLINGSROLLE 
MAURISCHER ZUCCHINISALAT 
FETA-SPIEß 
PAIN POLAR, BRIECRÈME 
PUTENSCHINKENRÖLLCHEN 
MATJESTARTAR 
 
PASSIONSFRUCHT-MOUSSE 
KLEINE FRUCHTTÖRTCHEN 
 
20,00 € PRO PERSON 
 
 
FINGERFOOD-BUFFET “SUMMER“ 
(AB 25 PERSONEN) 
 
SPINAT, ROSINEN, PINIENKERNE 
BRUSCHETTA 
ROH MARINIERTER SPARGEL, FRISCHE KRÄUTER 
BRENNESSELKÄSE, PUMPERNICKEL 
GEFLÜGEL-APRIKOSEN-SPIEß 
MARINIERTE KRABBEN, PAPAYA 
 
MELONENKALTSCHALE 
CRÊPE, KIRSCHEN 
 
20,00 € PRO PERSON 

FINGERFOOD-BUFFET “AUTUMN“ 
(AB 25 PERSONEN) 
 
BLÄTTERTEIG-RÖLLCHEN 
KÜRBIS-RÖSTI 
CROSTINI, PILZE 
FEIGE, FRISCHKÄSE 
ENTENBRUST, ERDNUSSDIP 
LACHSTARTAR, PUMPERNICKEL 
 
NELKEN-PANNA COTTA 
RÜBLI-KUCHEN 
 
20,00 € PRO PERSON 
 
 
FINGERFOOD-BUFFET “WINTER“ 
(AB 25 PERSONEN) 
 
REISPAPIERROLLEN 
GEFÜLLTE CHAMPIGNONKÖPFE 
AUBERGINEN-MOUSSE, PUMPERNICKEL 
GORGONZOLACREME, BIRNE 
ROASTBEEFRÖLLCHEN, MEERRETTICHCRÈME 
LACHSTARTAR, KARTOFFELCHIP 
 
FRISCHKÄSE-KAFFEE-CRÈME 
SCHLEHENGELEE  
 
20,00 € PRO PERSON 



FOOD 

DINNER-BUFFET “SPRING“ 
(AB 30 PERSONEN) 
 
STARTERS 
ZIEGENKÄSE, KAROTTEN-ORANGEN-SALAT 
ROHER SPARGELSALAT 
GEFÜLLTE ZUCCHINIBLÜTEN 
GEBACKENE SCHAFSKÄSEROLLEN 
ENTENBRUST, LÖWENZAHN 
 
SOUP 
ZUCKERSCHOTENCREME, MINZE 
 
MAINS 
ROTBARSCH-LIMONEN-SPIEß, 
ROTE BETE, KARTOFFEL-KORIANDER-PÜREE 
PUTEN-KOKOS-RAGOUT, 
BASMATIREIS 
GRÜNES GEMÜSECURRY 
 
DESSERTS 
RHABARBERGRÜTZE, 
KOKOSNUSS -CRÈME BRÛLÉE 
 
31,00 € PRO PERSON 

DINNER-BUFFET “SUMMER“ 
(AB 30 PERSONEN) 
 
STARTERS 
GAZPACHO, BROTSPIEß 
ANTIPASTI-SPIEß 
RUCOLA, PINIENKERNE 
PAPRIKARÖLLCHEN, THUNFISCHCRÈME 
GARNELEN, COUSCOUS 
 
SOUP 
KÄSE-CHILI-SUPPE 
 
MAINS 
GEBRATENER ZANDER, 
SPINAT, WILDREIS 
GEGRILLTE SCHWEINEFILETS, 
GORGONZOLA, GRILLTOMATEN 
PARPADELLE, ZUCCHINI-RICOTTA-RÖLLCHEN 
 
DESSERTS 
MELONENSALAT, MINZE 
HOLUNDERCRÈME, BISKUITBRÖSEL 
 
31,00 € PRO PERSON 



FOOD 

DINNER-BUFFET “AUTUMN“ 
(AB 30 PERSONEN) 
 
STARTERS 
ROMANESCOSALAT, RICOTTA-TOMATEN 
LINSENSALAT 
PAPRIKAFLAN 
TAPFELSPITZ-SÜLZE 
LACHSTERRINE 
 
SOUP 
PASTINAKENCREMESUPPE 
 
MAINS 
ROTBARBE, 
COUSCOUS 
ZITRONEN-ORANGEN-HUHN, 
SÜßKARTOFFELN 
PILZRISOTTO, CHAMPIGNON-TOMATENGEMÜSE 
 
DESSERTS 
MANDELKARAMELL 
HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL 
 
31,00 € PRO PERSON 

DINNER-BUFFET “WINTER“ 
(AB 30 PERSONEN) 
 
STARTERS 
FELDSALAT, CROÛTONS 
MARINIERTER COUSCOUS 
GEBRATENE AUBERGINE, MEERES-SALAT 
MATJESTATAR, ROTE BEETE 
CEVICHE (KARIBISCHER KRABBENCOCKTAIL) 
 
SOUP 
PAPRIKASUPPE 
 
MAINS 
WELS, KORIANDER-WURZEL-SUD, 
TAGLIATELLE, ZUCCHINI 
RINDERRAGOUT, 
LA RATTE-KARTOFFELN, VICHY-KAROTTEN 
GEGRILLTER GEMÜSESPIEß 
 
DESSERTS 
LEBKUCHENTIRAMISU 
ORANGENCRÈME 
 
31,00 € PRO PERSON 
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WIR FREUEN UNS AUF IHRE EVENT-ANFRAGEN: 
 
TEL.: +49-30-52 00 55-711 
FAX: +49-30-52 00 55-555 
E-MAIL: INFO@KUDAMM101.COM 
 
 
 
 
 
 
 
BLEIBTREU SERVICES GMBH 
KU’ DAMM 101 HOTEL 
KURFÜRSTENDAMM 101 
D-10711 BERLIN 
WWW.KUDAMM101.COM 


